!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

09.09.2024

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

GUTEZEICHEN

Kompetenz
richtig

|\ Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

C—

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Haupt-
komponente

Gemiiseeintopf mit
Kartoffeln mit Gefliigelbock-

Nudeln/a(w).

Fleischbéllchen/a(w).c.

Gemlisefrikadelle/a(w).c.

Fischfrikadellen/a(w).g.j.

hne Schwei wurstscheiben2./g.i. Gefliigel- oder
ohne C weiné Rindfleischballchen/a(w).c.
fleisch
SoRe/Dip Kase-Sch_llnken.-SoBez.s/ g auf Wunsch Senf TomatenrahmsoRBe/a(w).g. a?‘f Wunsc'h Ketchup
(Gefliigelschinken) mit Zucker & StRungsmitteln
Gemiise i i mi i i mi
/ Salat der Salﬁon /a(w).c.g.j. mit Erbsen-Mais Mé&hrengemiise Salat der Salfon /a(w).c.g.,. mit
Salat Zucker & SuiBungsmitteln Zucker & SuBungsmitteln
extra
Sattigungs-
.g g Kiirbisbrétchen/a(w). Kartoffelpiiree/g. Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
beilage
Dessert Geback2.a(w,H) c.g.h(Ma,H). rotes Fruchtmuss. Apfelmuss.
Woche 1
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam 1. mit Farbstoffen

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(D): Dinkel
a(G): Gerste
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel
i: Sellerie

j: Senf

I: Schwefeldioxid, Sulfite

2. mit Konservierungsstoffen
3. mit Antioxidationsmitteln
4. mit Geschmacksverstarker

Stand 09.09.2024




!.'KHNIKUM GUTERSLOH

ab dem:

16.09.2024

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

GUTEZEICHEN

Kompetenz

Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

C=—

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
Komponente Karotten-Zucchinisuppe mit Eierpfannkuchen/aw Chickennuggets mit Eieromelett/ ebackenes Fischfilet/a(w).g.j
Kartoffeln P aw)e. CurryfruchtsoRe/a(w).g. & & aW)g.
ohne Schweine-
fleisch
Gefliigel-
i Zimt & Zuck Kraut Be/s.
SoRe/Dip bockwurstscheibens. im ucker rautersofBRe/g
Gemiise i -
/ Méhren Rahmspinat/e. Salat der Salfon /a(\(v).c.g.J. mit
Salat Zucker & Suungsmitteln
extra
Sattigungs-
'g & Brotchen/a(w). Reis Salzkartoffeln Kartoffelpiiree/s.
beilage
Dessert Kuchen/a(w).c. Apfelmuss. Joghurt 1./g. 3,5 % Fett Puddingz./s.
Woche 2
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam 1. mit Farbstoffen

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(D): Dinkel
a(G): Gerste
a(H): Hafer

c:Ei

e: Erdnuss

f: Soja
g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel

i: Sellerie

I: Schwefeldioxid, Sulfite

j: Senf

2. mit Konservierungsstoffen
3. mit Antioxidationsmitteln

4. mit Geschmacksverstarker

Stand 09.09.2024




!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

23.09.2024

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

IGUTEZEICHE

Kompetenz

richtig
% Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

it

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt- Gemiisesuppe mit
komponente Hhnerfleisch/g.i Spaghetti/a(w). mit NoMeat- Vegetarischer- Hahnchenbrustschnitzel ] .
Lakioséfrei ] ] Fischstabchen/a(w).
Bolognese/a(G).. Bratling/a(w).c.g. PreiselbeerrahmsofRe/a(w).g.
ohne Schweinel Relsemlage/al(wa. wird
fleisch separat geliefert
SoRe/Dip SchnittlauchsoRe/s. DillsoRe/e.
Gemiise i Cmi i ii i i
/ Salat der Salﬁon /a(W).c.g.j. mit Kalsergemt.xseN Erbsen-Mdhrengemiise Salat der Salfon /a(W)-c.g.j. mit
Salat Zucker & SuiBungsmitteln (Blumenkohl-Brokkoli-Mdhren) Zucker & SiiBungsmitteln
extra
Sattigungs-
.g g Kiirbisbrétchen/a(w). Kartoffelpiiree/g. Schupfnudeln/a(w) Salzkartoffeln
beilage (Kartoffelnudeln)
Milchreis mit
Geback2.a(W,H) c.g.h(Ma,H). ) Apfelmuss.
Dessert 2.a(W,H) c.g.h(Ma,H) Zimt & Zucker p uss3
Woche 3
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam 1. mit Farbstoffen

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(G): Gerste
a(D): Dinkel
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel
i: Sellerie

j: Senf

I: Schwefeldioxid, Sulfite

2. mit Konservierungsstoffen
3. mit Antioxidationsmitteln
4. mit Geschmacksverstarker

Stand 09.09.2024




!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

30.09.2024

Die Kiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

GUTEZEICHEN

Kompetenz

Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

C=— Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt- Vegetarische indische
. Bratwurstas.g.i.j.
komponente Linsensuppe . )
Chickennuggets mit . .
Nudeln/a(w). gebackenes Fischfilet/a(w).g..
.. CurryfruchtsoBBe/a(w).g.
. Gefliigel-
ohne Schweine- Backerbsen/a(w).c..
. bratwurst/g.
fleisch
SoRe/Dip agf Wunsch Ketchup Schlnken-lfrautt.er-SoBez.s.g. CurryfruchtsoRe/aw). ayf Wunsc.h Ketchup
mit Zucker & StRungsmitteln (Gefliigelschinken) mit Zucker & StBungsmitteln
Gemiise i i
/ Prinzessbohnen Salat der Salfon [alW).c.g.j. mit zweierlei Mohren Rahmspinat/g.
Salat Zucker & StiBungsmitteln
extra
Sattigungs-
'g & Fladenbrots.a(w).k. Kartoffelpiiree/s. Reis Salzkartoffeln
beilage
Dessert Kuchen/a(w).c. Milchreis rotes Fruchtmusai.3.
Woche 4
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam 1. mit Farbstoffen

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(D): Dinkel
a(G): Gerste
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel
i: Sellerie

j: Senf

I: Schwefeldioxid, Sulfite

2. mit Konservierungsstoffen
3. mit Antioxidationsmitteln
4. mit Geschmacksverstarker

Stand 09.09.2024



!- Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen. Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
" KLINIKUM GUTERSLOH

Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas- SAIAl
Qualitat & Betriebssicherheit. NWDZF(E)OSS sliche Qualitat in der Speisenversorgung.
Kompetenz
EG Fee,

abdem: 07.10.2024

@;; Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

\

= Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
assierte Kartoffelsuppe
komponente P . .. PP Eierpfann- Hahnchengeschnetzeltes in Blumenkohl- ) .
mit Gefliigelbockwurst- i . Fischstabchen/a(w).
. kuchen/a(w).g. RahmsoBe/a(w).g. Kasebratling/a(w).c.g.
ohne Schweine- scheiben2./g.i.
fleisch
SoRe/Dip VanillesoBe1.16./g. BarlauchrahmsoRe/a(w).g. a?‘f Wunsc.h Ketchup
mit Zucker & StBungsmitteln
Gemiise i C i
/ Salat der Salfon /a(w).c.g.j. mit Mé&hrengemiise Rahmspinat/e.
Salat Zucker & SiiBungsmitteln
extra Beerenfriichte
Sattigungs- Sonnenblumen-
'g & . Nudeln/a(w). Kartoffelpiiree/s. Salzkartoffeln
beilage brotchen/a(w).
Dessert Geback2.a(w,H) c.g.h(Ma,H). Griesspeise/g.a(w) Apfelmuss.
Woche 5
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam 1. mit Farbstoffen
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss I: Schwefeldioxid, Sulfite 2. mit Konservierungsstoffen
Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h(Ma): Mandel 3. mit Antioxidationsmitteln
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 4. mit Geschmacksverstarker

a(H): Hafer g: Milch j Senf Stand 09.09.2024



!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

14.10.2024

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

IGUTEZEICHEN

Kompetenz

% Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

C% Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
P Linseneintopf mit Gemiise,
komponente . . - .
Kartoffeln und Rucola-SiiBkartoffel- kleine gebackene Hahnchengeschnetzeltes in panierter Dorsch
Gefliigelbock- Schnitte/a(w).g. Krauter-Kartoffeln TomatenrahmsofB3e/a(w).g. (Fisch)/a(W).j.
ohne Schweinel wurstscheiben 2./i.g.
fleisch
SoRe/Dip TomatenrahmsoRe/a(w).g. Zaziki/g. SenfsoRe/g.
Gemiise i i mi i i mi
/ Scheibenméhren Salat der Salfon /a(W).cg.j. mit Erbsen-Maisgemiise Salat der Salfon /a(W)-c.g.j. mit
Salat Zucker & SuiBungsmitteln Zucker & SiiBungsmitteln
extra
Sattigungs-
.g & Brotchen/a(w). Reis Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
beilage
Milchreis mit
Dessert Kuchen/a(w).c. Pudding1./g.
fatw-c Zimt & Zucker BL/e
Woche 6
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam 1. mit Farbstoffen
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss I: Schwefeldioxid, Sulfite 2. mit Konservierungsstoffen
Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h(Ma): Mandel 3. mit Antioxidationsmitteln
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 4. mit Geschmacksverstarker
a(H): Hafer g: Milch j Senf Stand 09.09.2024



!.'KLINIKUM GUTERSLOH

3

ah de

21.10.2024

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.

Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

IGUTEZEICHE

Kompetenz
richtig

% Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

it

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
K P Spaghetti/a(w).
omponente Karotten-Zucchinisuppe mit Eierpfannkuchen/aw gebackenes Fischfrikadellen/a(w).g.j
Kartoffeln mit Rindfleisch P aw).ce. Gemiiseschnitzel/a(w,H,D).i. a(W)g.
ohne Schweine-
fleisch
SoRe/Dip Sch|nken:Krauter-?oBez.a./g. VanillesoRex1./g. DillsoRe/s.
(Gefliigelkochschinken)
Gemiise i i mi BI kohl i
/ Salat der Salfon /a(\.N).c.g.j. mit warme Beerengriichte "umen ohl in Mais
Salat Zucker & SuiBungsmitteln KasesoRe/g.a(w)
extra
Sattigungs- Sonnenblumen-
.g g . u Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
beilage brétchenya(w).
Dessert Geback2.a(w,H) c.g.h(Ma,H). rotes Fruchtmuss. Puddingi./g.
Woche 7
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam 1. mit Farbstoffen

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(D): Dinkel
a(G): Gerste
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel
i: Sellerie

j: Senf

I: Schwefeldioxid, Sulfite

2. mit Konservierungsstoffen
3. mit Antioxidationsmitteln
4. mit Geschmacksverstarker

Stand 09.09.2024



!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

28.10.2024

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

IGUTEZEICHE

Kompetenz

richtig
Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

=

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Haupt- Passierte Kartoffel-Lauch- ] .
" Fleischballchen/a(w).c.
komponente Késesuppe/g.i.
mit Back- Gefliigel- oder

ohne Schweine-

erbsen/a(w).c.g.

Rindfleischballchen/a(w).c.

Vegetarischer-Bratling/a(w).c.g.

Chickennuggets mit
CurryfruchtsoBRe/a(w).g.

gebratene Fischstabchen/a(w).

fleisch
SoRe/Dip TomatenrahmsoRe/a(w).g. aF‘f Wunsc.h Ketchup
mit Zucker & StuBungsmitteln
Gemiuse Kohlrabi- i i mi
/ . Erbsen-Mdohren-Maisgemiise Salat der Salfon fa(W)-c.g.j. mit Blumenkohl
Salat Karottenrahmgemiise/s. Zucker & SiiBungsmitteln
extra
Sattigungs-
b gl & Fladenbrot/a(w).k. Kartoffelpiiree/s. Nudeln/a(w). Reis Kartoffel-Mohrenstampf
ellage
Dessert Kuchen/a(w).c. Joghurt 1./g. 3,5 % Fett Puddingi./s.
Woche 8
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam 1. mit Farbstoffen

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(D): Dinkel
a(G): Gerste
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel
i: Sellerie

j: Senf

I: Schwefeldioxid, Sulfite

2. mit Konservierungsstoffen
3. mit Antioxidationsmitteln
4. mit Geschmacksverstarker

Stand 09.09.2024




!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

it

04.11.2024

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf
Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

IGUTEZEICHEN

Kompetenz
richtig
% Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
P Fleischkases.
komponente iisebratli o . h
Tomatensuppe /aw). Eieromelett/e. Gemiisebrat mg (MaisgrieR, panlferter Do.rsc
Emmentaler und Gemuse)/a(W).g.k. (Fisch)/a(W).j.
ohne Schweine- Gefliigel-Fleischkises.
fleisch
] Reis wird separat als . .
SoRe/Dip ] . auf Wunsch Ketchup Spinat-KaserahmsofBe/s. SenfsoRe/g.
Einlage geliefert
Gemiise/ . Kohlrabi- Kaisergemiise Salat der Saison /a(w).c.g.. mit
Rahmspinaty/g. . o . .
Salat Karottenrahmgemiise/s. (Blumenkohl-Brokkoli-Méhren) Zucker & SiiRungsmitteln
Sattigungs-
beﬁagf Fladenbrot/a(w).k. Salzkartoffeln Kartoffelpiiree/s. Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
i
Dessert Geback2.a(w,H) c.g.h(Ma,H). Griesspeises./g.a.(w) Apfelmuss.
Woche 9
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam 1. mit Farbstoffen

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(G): Gerste
a(D): Dinkel
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel

i: Sellerie

I: Schwefeldioxid, Sulfite

j: Senf

2. mit Konservierungsstoffen
3. mit Antioxidationsmitteln

4. mit Geschmacksverstarker

Stand 09.09.2024




!- Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen. Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
= IKLINIKUM GUTERSLOH Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf DE RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
Qualitat & Betriebssicherheit. NW 20038 sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

Kompetenz
EG rienty

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

GOTEZEICHE

abdem: 11.11.2024

= Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
komponente Gefliigelcremesuppe mit . ) . ]
. R Spaghetti/a(w). mit Tomaten- | Hdhnchengeschnetzeltes in Blumenkohl- ) .
Hiihnerfleisch und N . . gebackenes Fischfilet/a(w).g.j.
S Ve Gemiisesoleyi. RahmsoRe/a(w).g. Késebratling/a(w).c.e.
ohne Schweine; pargel/e.i.
fleisch
SoRe/Dip BarlauchrahmsoRe/a(w).g. a?‘f Wunsc'h Ketchup
mit Zucker & StRungsmitteln
Gemise i Cmi
/ Salat der Salﬁon /a(w).c.g.j. mit Blumenkohl Erbsen Mais
Salat Zucker & SuiBungsmitteln
extra
Sattigungs-
.g & Suppenbroétchen/a(w).k. Stampfkartoffeln Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
beilage
Dessert Kuchen/a(w).c. rotes Fruchtmuss. Puddingi./g.
Woche 10
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam 1. mit Farbstoffen
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss I: Schwefeldioxid, Sulfite 2. mit Konservierungsstoffen
Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h(Ma): Mandel 3. mit Antioxidationsmitteln
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 4. mit Geschmacksverstarker

a(H): Hafer g: Milch j Senf Stand 09.09.2024




