!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

12.01.2026

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

GUTEZEICHEN

Kompetenz
richtig

\ Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

C—

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Haupt-
komponente

ohne Schweine:

Gemiiseeintopf mit
Kartoffeln mit Gefliigelbock-
wurstscheiben2.3.7./i.

Nudeln/a(w).

Fleischbéllchen/a(w).c.

Gefliigel- oder

Rindfleischballchen/a(w).c.i.j.

Gemiisefrikadelle/a(w).c.

Fischfrikadellen/a(w).

fleisch
SoRe/Dip Sch|nken-l("raute'r-SoBez.s./ & PreiselbeerrahmsoRe/g. TomatenrahmsoRe/g. auf Wunsch Ketchup2.9./i.
(Geflugelschinken)
Gemiise/ Salat der Saison bei Verwendung
| von Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit Apfel-Rotkohlos. Mohrengemiise Maisgemiise
Salat SuRungsmitteln (Saccharin)
extra
Sattigungs-
'g g Kiirbisbrétchen/a(w).k. Kartoffelpiiree/g. Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
beilage
Dessert Geback2./a(W,H) c.g.h(Ma,H). Joghurti /g Vaniilepudding1 /s.
Woche 1
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(D): Dinkel
a(G): Gerste
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel
i: Sellerie

j: Senf

1. mit Farbstoffen
2. mit Konservierungsstoffen

3. mit Antioxidationsmitteln

7. mit Phosphat

9. mit SiRungsmitteln Cyclamat

und Saccharin

Stand 25.08.2025




!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

C=—

19.01.2026

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

E
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

GUTEZEICHEN

Kompetenz

richtig
Essen

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Haupt-
komponente

ohne Schweine-

passierte gelbe Erbsensuppe
mit Kartoffeln & Gemiise

Eierpfannkuchen/a(w).g.

Gefliigelgeschnetzeltes

Eieromelett/s.

gebackenes Fischfilet/a(w).c.g.j.

fleisch
) Gefligel- . . .
SoRe/Dip & ] Zimt & Zucker Honig-KnoblauchsoBe/a(w).g. KrautersoRe/s.
bockwurstscheiben2.3.7.
Gemuse/ Salat der Saison bei Verwendung von
| Mohren Rahmspinat/s. Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit
Salat Suungsmitteln (Saccharin)
extra
Sattigungs-
beﬁagf Brotchen/a(w). Reis Salzkartoffeln Kartoffelpiiree/s.
|
Dessert Kuchen/a(w).c. Apfelmuss. Joghurt 1./g. 3,5 % Fett
Woche 2
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(D): Dinkel
a(G): Gerste
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel
i: Sellerie

j: Senf

1. mit Farbstoffen

2. mit Konservierungsstoffen

3. mit Antioxidationsmitteln

7. mit Phosphat
9. mit StiBungsmitteln Cyclamat
und Saccharin

Stand 25.08.2025




!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

<
<

26.01.2026

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

IGUTEZEICHE

Kompetenz
richtig

W Essen

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Haupt-
komponente

Gemiisesuppe mit
Hiithnerfleischyi.

Spaghetti/a(w). mit NoMeat-

Geflligelbratwurst2.3./c.j.

Vegetarischer-

Fischstabchen/a(w).

Bolognese/a(G).f.i. Bratling/a(w,G,H).c.g.h(H,Ma).
ohne Schweinel Relsemlagtle \Aflll‘d separat
. eliefert
fleisch &
SoRe/Dip BratensoBe oder Ketchup TomatenrahmsoRe/g. DillsoRe/g.
(nach Wunsch)
Gemuse/ Salat der Saison bei Verwendung Salat der Saison bei Verwendung von
| von Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit Erbsen'Mangemuse Mﬁhrengeml’.'lse Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit
Salat Suungsmitteln (Saccharin) Suungsmitteln (Saccharin)
extra
Sattigungs-
.g & Kiirbisbrétchen/a(w).k. Kartoffelpiiree/g. Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
beilage
Dessert Geback h Fruchtkompott Milchreis mit
2.a(W,H) c.g.h(Ma,H). u 3. ]
2(WH) c.g-h(MaH) P Zimt & Zucker
Woche 3
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.

Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(G): Gerste
a(D): Dinkel
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel
i: Sellerie

j: Senf

1. mit Farbstoffen
2. mit Konservierungsstoffen

3. mit Antioxidationsmitteln

7. mit Phosphat
9. mit SiRungsmitteln Cyclamat
und Saccharin

Stand 25.08.2025




!- Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen. Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
L "KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf o RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas- b
Qualitat & Betriebssicherheit. NW 20038 sliche Qualitat in der Speisenversorgung.
EG Kompetenz

richtig
Essen

02.02.2026

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

=
g

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Haupt- Vegetarische indische .. . .
P & . Gefliigel- Fleischkasez.3.7.
komponente Linsensuppeyi.
Nudeln/a(w). Chickennuggets/a(w).j. gebackenes Fischfilet/aw).c.g..
ohne Schweine- Backerbsen/a(w).c.g.
fleisch
SoRe/Dip auf Wunsch Ketchup2.9./i. Sch|nken-K"raute'r-SoBez.s./ &  curryfruchtsoRe/aw).g. KrautersoRe/g.
(Gefluigelschinken)
Gemiise/ Salat der Saison bei
emuse ;
griine Bohnen Verwendung von Mayonaise- zweierlei Méhren Erbsen-Maisgemiise
Salat Dressing1.2./j.g. mit SiBungsmitteln
(Saccharin)
extra
Sattigungs- . .
.g & Fladenbrot/a(w).k. Kartoffelpiiree/s. Reis Salzkartoffeln
beilage
Dessert Kuchen/a(w).c. Birnen-Fruchtmusz1.3. Schokoladenpuddingi./s.
Woche 4
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss 7. mit Phosphat
Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h(Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9. mit StBungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin

a(H): Hafer g: Milch j: Senf 3. mit Antioxidationsmitteln Stand 25.08.2025




!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

09.02.2026

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

GUTEZEICHEN

Kompetenz

richtig
)\ Essen

C—

ohne Schweine-

scheiben2.3.7./i.

Gefliigel- oder

Rindfleischballchen/a(w).c.i.j.

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
P ) Fleischbéllchen/a(w).c.
komponente | passierte Kartoffelsuppe .
. . Eierpfann- Blumenkohl- . .
mit Gefliigelbockwurst- i . Fischfrikadellen/a(w).
kuchen/a(w).g. Kasebratling/a(w,G).s.

fleisch
SoRe/Dip PreiselbeerrahmsoRe/s. in TomatenrahmsoRe/s. Dill-SenfrahmsoRe/sg.
Gemise i ii
/ Blumenkohl Moéhrengemiise Kalsergemgsg
Salat (Blumenkohl-Brokkoli-Mdéhren)
extra Zimt-Zucker
Sattigungs- Sonnenblumen-
.g & B Kartoffelpiiree/g. Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
beilage brétchen/a(w,H).k.
Dessert Geback2.a(W,H) c.g.n(Ma,H). Apfelmuss. Griesspeise/g.a(w)
Woche 5
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(D): Dinkel
a(G): Gerste
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel
i: Sellerie

j: Senf

1. mit Farbstoffen
2. mit Konservierungsstoffen

3. mit Antioxidationsmitteln

7. mit Phosphat
9. mit SiRungsmitteln Cyclamat

und Saccharin

Stand 25.08.2025




!.'KLINIKUM GUTERSLOH

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit. NW 20038

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

IGUTEZEICHE

Kompetenz

abdem: 16.02.2026

EG

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

richtig
% Essen

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
P Linseneintopf mit Gemiise,
komponente .. . -
Kartoffeln und Rucola-SiiBkartoffel- kleine gebackene Hahnchengeschnetzeltes ebackenes Fischfilet/
W).c.g.j.
Gefliigelbock- Schnitte/a(w,G). Krauter-Kartoffeln in RahmsoRe/s. g aW).ce.
ohne Schweinel wurstscheiben2.3.7./i,.
fleisch
SoRe/Dip BarlauchrahmsoRe/s. Zaziki/s. SenfsoRe/s.
Gemiise/ Salat der Saison bei Verwendung
I Scheibenmohren von Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit Apfel-Rotkohls. Erbsen-Maisgemiise
Salat SuRungsmitteln (Saccharin)
extra
Sattigungs-
.g & Brotcheny/a(w). Reis Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
beilage
Dessert Kuchen/a(w).c. Fruchtkompott Joghurt 1./g. 3,5 % Fett
Woche 6
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss 7. mit Phosphat
Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h(Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9. mit SURungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin
a(H): Hafer g: Milch j: Senf 3. mit Antioxidationsmitteln Stand 25.08.2025




!- Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen. Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
F* KLINIKUM GUTERSLOH Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf DE RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
Qualitdt & Betriebssicherheit. NW 20038 sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

Kompetenz
EG ricntiy
% Essen

IGUTEZEICHE

ahdem: 23.02.2026

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

\

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt- Vegetarische indische Spaghetti/aw)
komponente Linsensuppe/i. Pag A
. gebackenes . .
Eierpfannkuchen/a(w).g. Gemiiseschnitzel/aw,) Fischfrikadellen/a(w).
a(W,H).
ohne Schweine; Backerbsen/a(w).c.g.
fleisch
SoRe/Dip Schmken-K"raute'r-SoBez.s/ & VanillesoRe/g. Dill-ZitronensoRe/s.
(Geflugelschinken)
Gemiise Salat der Saison bei Verwendung . ..
/ von Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit warme Beerenfriichte Blumenkohl in KasesoBe/s. Kalsergeml.‘se"
Salat . . . (Blumenkohl-Brokkoli-M&hren)
StBungsmitteln (Saccharin)
extra
Sattigungs-
beﬁageg Fladenbrot/a(w).k. Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
Dessert Geback2.a(w,H) c.g.h(Ma,H). Fruchtmuss. Puddingi./g.
Woche 7

Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche

Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.

Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam

Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss 7. mit Phosphat

Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h(Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9. mit SiBungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin

a(H): Hafer g: Milch j: Senf 3. mit Antioxidationsmitteln Stand 25.08.2025



!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

02.03.2026

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

IGUTEZEICHE

Kompetenz
richtio

Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

=

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt- Texassuppentopf mit Fleischbillchen/aw).c.
komponente Kidneybohnen & Mais Vegetarischer-
Chickennuggets/a(w).. gebratene Fischstabchen/a(w).

ohne Schweine-

Gefliigelbock-

wurstscheiben2.3.7./i,.

Gefliigel- oder

Bratling/a(w,G,H).c.g.h(H,Ma).

fleisch Rindfleischballchen/a(w).c.ij.
SoRe/Dip RahmsoRBe/s. Tomatenrahmsof3e/g. CurryfruchtsoBe/a(w).g. auf Wunsch Ketchup2.9./i.
Gemiise
Salat / Blumenkohl zweierlei M6hren Erbsen-Maisgemiise Rahmspinat/s.
extra
Sattigungs- R " . "
beilage Kurbisbrotchen/a(w).k. Kartoffelpiiree/s. Nudeln/a(w). Reis Kartoffel-Mohrenstampf
i
Dessert Kuchen/a(w).c. Wackelpudding: Griesspeise/g.a(w)
Woche 8
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(D): Dinkel
a(G): Gerste
a(H): Hafer

c: Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h(H): Haselnuss
h(Ma): Mandel
i: Sellerie

j: Senf

1. mit Farbstoffen
2. mit Konservierungsstoffen

3. mit Antioxidationsmitteln

7. mit Phosphat
9. mit SGRungsmitteln Cyclamat
und Saccharin

Stand 25.08.2025




!.'KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

it

09.03.2026

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

IGUTEZEICHEN

Kompetenz

% Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
P Frikadelle/a(w).c.
komponente .
] Vegetarischer- ] .
Tomatensuppe Eieromelett/g. . Fischfrikadellen/a(w).
Bratling/a(w,G,H).c.g.h(H,Ma).

ohne Schweine- Gefliigel-Frikadelle/a(w).c.

fleisch

] Reis wird separat als . .
SoRe/Dip ] ] RahmsoRBey/s. Spinat-KidserahmsoRe/s. TomatenrahmsofBe/s.
Einlage geliefert
Gemise i i
/ Erbsen-Mohren Apfel-Rotkohlo. Ka'sergem‘_‘s‘? griine Bohnen
Salat (Blumenkohl-Brokkoli-M&hren)
Sattigungs-
.g & Fladenbrot/a(w).k. Kartoffelpiiree/s. Salzkartoffeln Nudeln/a(w). Reis

beilage

Dessert Geback2.a(W,H) c.g.h(Ma,H). Fruchtmuss. Pudding1./g.
Woche 9

Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss 7. mit Phosphat
Zusatzstoff- a(G): Gerste e: Erdnuss h(Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9. mit SURungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: a(D): Dinkel f: Soja i: Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin
a(H): Hafer g: Milch j: Senf 3. mit Antioxidationsmitteln Stand 25.08.2025



!- Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen. Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
P KLINIKUM GUTERSLOH Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf DE RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
Qualitat & Betriebssicherheit. NW 20038 sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

K 't
EG rientig o

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

IGUTEZEICHEN

% Essen

abdem: 16.03.2026

Cé Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
komponente Gefliigelcremesuppe mit ] .
. ) Spaghetti/a(w). mit Tomaten- . ) Blumenkohl- . .
Hiihnerfleisch und . Hahnchengeschnetzeltes in . . gebackenes Fischfilet/a(w).c.g.j.
ch . Gemiisesof3eyi. Kasebratling/a(w,G).s.
ohne Schweine; ampignon/aw.e.
fleisch
) Reis als Einlage wird separat .
SoRe/Dip & . P Krauter-RahmsoRe/s. Currysof3e/a(w).g. SenfsoRe/s.
abgefiillt
Gemiise/ Salat der Saison bei verwendung
| von Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit Erbsen Mais zweierlei Mohren
Salat StBungsmitteln (Saccharin)
extra
Sattigungs-
'g g Suppenbroétchen/a(w). Nudeln/a(w). Reis Salzkartoffeln
beilage
Dessert Kuchen/a(w).c. Fruchtmuss. Puddingi./g.
Woche 10
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss 7. mit Phosphat
Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h(Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9. mit StBungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin

a(H): Hafer g: Milch j: Senf 3. mit Antioxidationsmitteln stand 25.08.2025



