Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen. Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach

KLINIKUM GUTERSLOH Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf 5 RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
Qualitdt & Betriebssicherheit. NW 20038 sliche Qualitadt in der Speisenversorgung. -
mn —.nﬂ:ﬁ_..mﬂ enz

\ Essen

abdem: 31.08.2026

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

=
C=— ‘Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

- v ische indisch
Haupt mmm.nm_._mn:m indische Erikadellefaivil.c.
komponente Linsensuppey/i.
Nudeln/a(w). Chickennuggets/a(w).j. gebackenes Fischfilet/aw).c.g..
ohne Schweine: Backerbsen/a(w).c.g. Gefliigel-Frikadelle/a(w).c.
fleisch
= Schinken-Krauter-SoRe2.3./g. - h
SoRe/Dip RahmsoRe/g. Befonsichinint Curry-Ketchup2.9.fi. KrautersoRe/g.
Salat der Saison bei Gk |
= = ti
Grantn Lauchgemiise Vanweitans won e zweierlei Mdhren ey
Salat Dressingl.2.fj.g. mit SiRungsmitteln Salatcreme1.2.9.fj.s.
(Saccharin)
extra
R EtER RS- 3 2
SwitEung Fladenbrot/a(w).. Kartoffelpiiree/s. Rels Salzkartoffeln
beilage
Dessert Kuchen/a(w).c. Apfelmuss. Schokoladenpudding1./s.
Woche 4

Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche

Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kéinnen nicht ausgeschlossen werden.

Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam

Allergen- und alW): Weizen c:Ei h{H): Haselnuss 7. mit Phosphat

Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h{Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9, mit StBungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin

a(H): Hafer g: Milch j: Senf 3. mit Antioxidationsmitteln 10082026




= "KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

\
ﬁ\nMu

07.09.2026

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitat & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach o
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas- A
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

LOTEZEICHEN

ﬂ.ﬂﬂmnmzw
richtig
Essen

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Heupy- : I Fleischbillchen/a(w).c.
komponente ummm_mn.m..meo elsuppe Elaratonin: Al iliaks: . :
mit Gefligelbockwurst- i A Fischstabchen/a(w).
s kuchen/a(w).g. Bk o3 Kadsebratling/a(w,6).g.
ohne Schweine- scheiben2.3.7./i. Gefligel- oder
Rindfleischballchen/a(w).c.i.j.
fleisch
SoRe/Dip PreiselbeerrahmsoRe/g. in TomatenrahmsoRe/g. Dill-SenfrahmsoRe/g.
T Salat der Saison bei Verwendung von
Gam. Mais Mdohrengemitise Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit
Salat SiiRungsmitteln (Saccharin)
extra Zimt-Zucker
Sattigungs- mw.::m:c_::._m:- Kartoffelpiiree/s. Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
beilage brotchen/a(w,H).k.
Dessert Gebick2.a(w,H) c.g.h(Ma,H). Apfelmuss. Griesspeise/g.a(w)
_,.__..on:nm
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide:

Allergen- und
Zusatzstoff-

kennzeichnung:

a(W): Weizen
a(D): Dinkel
a(G): Gerste
a(H): Hafer

c:Ei

e: Erdnuss
f: Soja

g: Milch

h: Schalenfriichte:
h{H): Haselnuss
h{Ma): Mandel

i: Sellerie

j: Senf

k: Sesam

1. mit Farbstoffen
2. mit Konservierungsstoffen
3. mit Antioxidationsmitteln

7. mit Phosphat
9. mit StRungsmitteln Cyclamat
und Saccharin

10.08. 2026




Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen. Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach

. 4 Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlds- wiene
KtiNiKkum GUTERSLOH 86 B Betriabestioharialt DE lich At | : AR
Qualitat etriebssicherheit. NW 20038 sliche Qualitédt in der Speisenversorgung. S

EG m»«ﬁw.

ab 14.09.2026

dem:
\H\._u Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

= Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag ‘Freitag
Haupt-
P Linseneintopf mit Gemiise,
komponente i 3 =
Kartoffeln und Rucola-SiiBkartoffel- kleine gebackene Hdhnchengeschnetzeltes ebackenes Fischfilet
Gefluigelbock- Schnitte/a(w,G). Krauter-Kartoffeln in RahmsoRe/g. é inmasd
/ iben2.3.7./ij.
clitia Schaaning: wurstscheiben2.3.7./ij
fleisch
SoRe/Dip BirlauchrahmsoReys. Zaziki/g. SenfsoRe/g.
Gemiise/ Salat der Saison bei Verwendung
Scheibenmdhren von Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit Salat mit Balkankédse Erbsen-Maisgemiise
Salat StiRungsmitteln (Saccharin)
extra
attigungs- :
e m g Brétchen/a(w). Reis Nudeln/aw). Salzkartoffeln
beilage
Dessert Kuchen/a(w).c. Rotes Fruchtmus Joghurt 1./g. 3,5 % Fett
Weche 6
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss 7. mit Phosphat
Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h(Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9. mit StRungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin

a(H): Hafer g: Milch j: Senf 3. mit Antioxidationsmitteln 10482026




Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen. Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach

Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf o RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas- w.,:m....m.,_.mrmf
Qualitat & Betriebssicherheit. NW 20038 sliche Qualitat in der Speisenversorgung.
EG

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

e "KLiNikuM GUTERSLOH

Kompetenz
ichitig
sen

abdem: 21.09.2026

=
ﬁ.% Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Haupt- :
K P Spaghetti/a(w).
omponente Geflii ;
eflliigelsuppe £ ebackenes : g
" . " = Eierpfannkuchen/a(w).g. ..n : Fischfrikadellen/a(w).
Madras'"/a(w).g. Gemiiseschnitzel/aw,H).
ohne Schweine-
fleisch
Reis als Einlage wird i -Kriuter- ; : =
SoRe/Dip g = Schinken _mnm_:m.q SoBe23/g VanillesoRe/s. Dill-ZitronensoBe/g.
separat abgefiillt (Gefliigelschinken)
Gemiise/ Salat der Saison bei Verwendung Salat der Saison bei verwendung von
von Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit warme Beerenfriichte Blumenkohl in KdsesoRe/g. Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit
Salat SiiBungsmitteln (Saccharin) StiRungsmitteln (Saccharin)
extra
Sattigungs- o
.m 8 Kiirbisbrotchen/a(w).k. Nudeln/a(w). Salzkartoffeln
beilage
Dessert Gebickz.a(w,H) c.g.h(Ma,H). Fruchtmuss. Puddingi./e.
Waoche 7
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h{H): Haselnuss 7. mit Phosphat
Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h{Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9. mit SuRungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin

a(H): Hafer g: Milch j: Senf i 3. mit Antioxidationsmitteln 10.08,2026



" IKLINIKUM GUTERSLOH

ab

d
e
\

28.09.2026

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitit & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

Kompetenz
rieritig
« Essen

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

em:
4

= Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt- <mnm.nm1mn:m indische Fleischballchen/s(wi.c. :
komponente Linsensuppeyi. Vegetarischer-

ohne Schweine-

Backerbsen/a(w).c.g.

Gefliigel- oder
Rindfleischbillchen/a(w).c.i,j.

Bratling/a(w,G,H).c.g.h(H,Ma).

Chickennuggets/a(w)..

Fischstabchen/aw).

fleisch
SoRe/Dip RahmsoRe/s. TomatenrahmsoRe/s. CurryfruchtsoBe/a(w).g. auf Wunsch Ketchup2.9./i.
mm—ﬂﬂmm\ Salat der Saison bei Verwendung von
Blumenkohl zweierlei Méhren Erbsen-Mdohren Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit
Salat SiiRungsmitteln (Saccharin)
extra
Sattigungs- = : 3 =
.m g Fladenbrot/a(w).k. Kartoffelpiiree/e. Nudeln/a(w). Reis Kartoffel-Mohrenstampf
beilage
Dessert Kuchen/a(w).c. "weicher" Wackelpudding1 Schokoladenpudding/g.
Woche 8
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h{H): Haselnuss 7. mit Phosphat
Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h(Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9. mit StiRungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: alG): Gerste f: Soja iz Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin
a(H): Hafer g: Milch j: Senf 3. mit Antioxidationsmitteln 10082026



e "KLINIKUM GUTERSLOH

ab dem:

<)
—

05.10.2026

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.
Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitdt & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038
EG

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlds-
sliche Qualitat in der Speisenversorgung.

GUTEZEICHEM

ﬁﬁgmqﬁ
richitig
. Essen

C=— Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt- Frikadelle/a(w).c.
komponente :
’ Vegetarischer- ; .
Tomatensuppe Eieromelett/s. s Fischfrikadellen/a(w).
Bratling/a(w,G,H).c.g.h(H,Ma).
ohne Schweine: Gefliigel-Frikadelle/a(w).c.
fleisch
Reis wird separat als
SoRe/Dip i v. RahmsoRe/g. Spinat-KdserahmsoRe/g. TomatenrahmsoRe/s.
Einlage geliefert
Gemiise/ Kaisergemiise Salat der Saison bei Verwendung von
Rahmspinat/g. zweierlei Mdhren (Bkichackab ARt i Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit
Salat HEQROle DR Mligen) StiRungsmitteln (Saccharin)
Sattigungs- ¥ =
b Fladenbrot/a(w).k. Kartoffelpiiree/s. Salzkartoffeln Nudeln/a(w). Reis
beilage
Dessert " Gebick2.a(W,H) c.g.h(Ma,H). Karamellpudding/e. Pudding1./g.
Woche 9
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kéinnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende h: Schalenfriichte: k: Sesam
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss 7. mit Phosphat
Zusatzstoff- a(G): Gerste e: Erdnuss h(Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9. mit SiRungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: a(D): Dinkel f: Soja i Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin
a(H): Hafer g: Milch j: Senf 3. mit Antioxidationsmitteln

10.08.2026




KLiNiKuM GUTERSLOH

Die Kiiche ist ein zugelassenes EU-Lebensmittelunternehmen.

Dies garantiert hohe Standards in Bezug auf

Qualitdt & Betriebssicherheit.

DE
NW 20038

Die Kiiche ist seit Mai 2007 zertifiziert nach
RAL GZ-110/0. Dies garantiert hohe, verlas-

B
ab dem:

)
=

sliche Qualitdt in der Speisenversorgung.

Kompetenz
riehtiy
, Essen

EG

Speiseplan EUROPASCHULE NORDHORN

12.10.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Haupt-
mponente o % . oy %
Komp Gefliigelcremesuppe mit |Spaghetti/aw). mit Rindfleisch{ . - Blumenkohl- R
2 g Hihnchengeschnetzeltes in z : gebackenes Fischfilet/ajw).c.g.j.
Hiihnerfleisch/aiw).g. Bolognese/a(G).f.i. Kdsebratling/a(w,c).g.
ohne Schweine:
fleisch
Reis als Einlage wird separat
i : RahmsoRe/g. Currysofle/a(w).g. SenfsoRe/g.
SoRe/Dip abgefiillt /g ysoRe/a(w).g /e
Gemiise Salat der Saison bei verwendung Salat der Saison bei Verwendung von
von Mayonaise-Dressing1.2./j.g. mit Erbsen Mais Mayonaise-Dressingl.2./j.g. mit
Salat SuRungsmitteln (Saccharin) SuRungsmitteln (Saccharin)
extra
attigungs- g ;
m m & Suppenbrétchen/a(w). Nudeln/a(w). Reis Salzkartoffeln
beilage
Dessert Kuchen/a(w).c. Fruchtmuss. Pudding1./g.
Woche 10 :
Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche
Wir kochen mit jodiertem Speisesalz. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Legende a: Glutenhaltiges Getreide: h: Schalenfriichte: k: Sesam
Allergen- und a(W): Weizen c: Ei h(H): Haselnuss 7. mit Phosphat
Zusatzstoff- a(D): Dinkel e: Erdnuss h{Ma): Mandel 1. mit Farbstoffen 9. mit SURungsmitteln Cyclamat
kennzeichnung: a(G): Gerste f: Soja i: Sellerie 2. mit Konservierungsstoffen und Saccharin
a(H): Hafer g: Milch j: Senf 3. mit Antioxidationsmitteln

10.08,2026




